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' Pour vos repas de Fétes nous vous proposons notre Carte d emporter /
< Mi-cuit de Foie Gras de Canard de la Ferme de Mélusine e
27 euros les 200 gr 62 euros les 500 gr )
) \.ﬁg' Saumon fumé a [ Auberge

50 euros les 500 gr 90 euros le kg
Accompagnement saumon fumé, Créeme de ciboulette Citronnée 4.80 euros les 200 gr

Classiques Escargots Bio de Vendée Farcis de la Maison Royer
36 euros les 30 pieces 62 euros les 60 piéces

v Supréme de Chapon Basse Température, Creme de Morilles g

~ 48 euros les 500 gr 88 euros le Rg
oo

~ 4 Accompagnements :

L . Pain au six céréales (400 a 600 gr): 6.20 euros le Rg
Pain Blanc (400 a 600 gr): 5.10 euros le kg
*  @ain dépices maison (environ 400 a 600 gr la piéce): 18.80 € le kg
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Menu de Fee 2023, " &

' - = .}”
& Mi-cuit de Foie Gras de Canard, /[ 4
’ 4 Confiture de figues et Vanille De Madagascar, 7
. Y Pain d épices et Florentin aux noix Oy o
4 ‘éx’ 3 $otedefe

/N T . . . . ) &

g Saint Pierre Cuisson Lente, Réduction de Noilly Prat, /

\‘ i Crémeux Cerfeuil tubéreux, Légumes de Saison et Crousti Noisettes

2: 88 8¢

Supréme de Chapon Basse Température,

/ W2 l Creme de Morilles, Pomme Anna,
A o - - . . .
i Y Piquillos aux senteurs des sous-bois
e : , :
S t;(? et fine purée de Potimarron
~ -
P Hotefe ke
o7 -
- :
/N L . Tartelette Mandarine et Chocolat Jivara-Caraibe '
- ’ ’ \ ‘{ /' (
¥ ® / Menu a 56 euros Y \ 4 x
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Tates 20023

Mi-cuit de Foie Gras de Canard, Confiture de figues et Vanille p,

[ T : : 0)
Lo DeMadagascar, Pain d épices et Florentin aux noix, 16 € *
‘. 5>

- \“-6‘ ) . . . y A ) b » .
\ Saint Jacques Francaises, Marinade d agrumes et huile d olives Oléa Lesbia,
Brunoise de Mangue et son bouquet d herbes fraiches, Arenga 16 €

Classiques Escargots Bio de Vendée Farcis de (a Maison Royer (La douzaine) 16 €

aumon fumé a [’ Auberge, Creme de Ciboulette et Herbes aromatiques 14 €
- >
Supréme de Chapon Basse Température, Créeme de Morilles, Pomme Anna,

(Piqz(i;@a& aux senteurs des sous-bois et fine purée de Potimarron 29 €

/" Saint Pierre Cuisson Lente, Réduction de Noilly Prat, Crémeux Cerfeuil Tubéreux;
L . Légumes de Saison et Crousti Noisettes 29 €

’ Tartelette Mandarine et Chocolat Jivara-Caraibe WA 0.€.
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